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In Hohenfelden wird wieder Bier gebraut!

Lebendiges Zeugnis (vergessener?) dérflicher Alltagskultur

® Michael Happe

Mit Beginn der neuen Museumssaison am
1. April 2001 konnte der Offentlichkeit ein
seltenes Zeugnis einer friher bedeu-
tungsvollen dérflichen Einrichtung Gber-
geben werden, das an seinem urspringli-
chen Standort innerhalb des Dorfes Ho-
henfelden erhaltene historische Gemein-
debrauhaus. Darauf haben viele Freunde
des Freilichtmuseums und auch des Ger-
stensafts seit einiger Zeit gewartet.
Nachdem vor 3 Jahren in einem Teil des
Gebaudes die Dauerausstellung ,Malzen
und Brauen in Dorfbrauhdusern Mittel-
tharingens” er6ffnet worden war, gestalte-
te sich die zweite Stufe des Projektes, die
Wiedereinrichtung des Sudhauses, also
des Gebaudeteils, in dem das Bier ge-
braut worden war, als weitaus komplizier-
ter als angenommen. Das Ergebnis sollte
schlieBlich eine authentische, aber funki-
onstlichtige Anlage sein.

Die Geschichte des Dorfbrauhauses
und seiner Nutzung

In seinen altesten Teilen ist das Brauhaus
im spéaten 18. Jahrhundert erbaut worden,
wobei Reste eines aus der Zeit um 1670
entstandenen Vorgangerbaus einbezo-
gen worden sind. Aus archivalischen
Quellen wissen wir einiges Uber diese
BaumaBnahme, ein Inventarium aus dem
Jahre 1805 gibt uns daruber hinaus Aus-

kunft Gber die Ausstattung des Geb&udes
mit GefadBen und Geratschaften. Das
Brauhaus war urspriinglich Besitz der Kir-
chengemeinde Hohenfelden und lag di-
rekt an einer bis 1913 bestehenden in-
nerortlichen politischen Grenze, nadmlich
der zwischen dem Herzogtum Sachsen-
Meiningen im stdlichen Dorfteil und dem
GroBherzogtum Sachsen-Weimar-Eise-
nach. Gebraut wurde darin von den Ein-
wohnern beider Ortsteile, die auch andere
offentliche Einrichtungen im Dorf (Schule,
Kirche) in genau geregelter Weise ge-
meinsam nutzten. Der Standort war glns-
tig, denn das bendtigte Wasser konnte
aus einem nahegelegenen Brunnen uber
unterirdische Leitungen direkt in das
Brauhaus geleitet werden.

Brauhauser gehoérten in Thuringen bereits
im 17. Jahrhundert zum dérflichen Gefu-
ge. In dem 1690 in Gotha erschienen
Buch ,Hochnutzbare und bewéhrte Edle
Bierbrau-Kunst...“ von David Kellner bei-
spielsweise heif3t es, dass es in Thirin-
gen nahezu keinen Flecken und kein Dorf
mehr gebe, in dem nicht gebraut werde
(...). Doch bereits 200 Jahre spéater war
dies, zumindest in Mittelthiringen, vorbei.
Die Bedeutung des Hohenfeldener Brau-
hauses liegt daher heute auch darin be-
griindet, dass es Uberhaupt noch existiert.
Nach den Ergebnissen unserer Recher-
chen handelt es sich in der Tat um das
letzte Gebaude seiner Art in unserer Regi-
on. Im ,Normalfall“ fihrt die heute noch in
nahezu jedem Dorf so benannte
,Brau(haus)gasse“ zu einem umgebauten
Schuppen oder Geratehaus, manchmal
auch zu einer Baulticke.

Das dorfliche Brauen, bei dem die Ein-
wohner gemeinsam ihren ,Haustrunk® be-
reiteten, verlor in der zweiten Halfte des
19. Jahrhunderts in dem MaBe an Bedeu-
tung, wie Bier aus stadtischen Brauereien
zu giinstigen Preisen angeboten wurde.
Der nach mehreren Verkaufen des Ge-
b&udes letzte Besitzer des Hohenfeldener
Brauhauses, der Schankwirt Christian Zil-
linger, musste aber noch bis 1916 die An-
lagen in einem Zustand halten, der den
Dorfbewohnern das Brauen ermdglichen
sollte, obwohl dies schon seit Jahrzehn-

Ein L&uferbottich mit Pumpensumpf. Foto: Chr. Grune-Oelke ten nicht mehr geschehen war. Von seiner
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lastigen Verpflichtung befreite ihn schlie3-
lich die ,Reichs-Edelmetallsammlung®,
die Buntmetalle fur die Kriegsrustung ein-
sammelte und auch vor kupfernen Brau-
pfannen und Leitungen nicht halt machte.
In der Folgezeit diente das Geb&ude als
Schuppen fiir Maschinen und Gerate. Um
Platz daftr zu gewinnen, musste der mas-
sive gemauerte Brauofen fallen, auch
eventuell noch vorhandene Gefal3e wur-
den entfernt. Das Tharinger Freilichtmu-
seum Ubernahm 1992 ein leeres, stark
verfallenes und in seinem Bestand be-
drohtes Gebaude, dass in den Folgejah-
ren von den Handwerkern des Museums
umfassend restauriert worden ist.

Der sudliche Gebaudeteil war ehemals
das ,Malzhaus®. Hier wurde die Gerste
durch Feuchtigkeit zum Keimen gebracht,
anschlieBend getrocknet, gerdstet und
geschrotet, um so den neben dem Was-
ser wichtigsten Ausgangsstoff zur Bier-
herstellung, das Malz zu gewinnen. Seit
1998 befindet sich in diesen Rdumen eine
Dauerausstellung zum dérflichen Brau-
wesen. Der ndrdliche Teil, das Sudhaus,
sollte nach der Konzeption des Museums
moglichst originalgetreu wieder eingerich-
tet werden. Die Zielstellung war, den Mu-
seumsbesuchern die historische Techno-
logie ,in Aktion* vorflihren zu kénnen, um

Der Brauofen im historischen Dorfbrauhaus im
Thdringer Freilichtmuseum Hohenfelden.
Foto: Chr. Grune-Oelke
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die vielen Arbeitsschritte, die dem Bierge-
nuss in vergangenen Zeiten vorangehen
mussten, nachvollziehbar werden zu las-
sen. Den Ausgangspunkt fir diese Arbei-
ten bildete aus archivalischen Quellen ge-
wonnenes Wissen Uber Beschaffenheit
und Dimensionierung der GefaBe. Die
Herstellung von Bier war stets auch Ob-
jekt obrigkeitlichen bzw. fiskalischen Inter-
esses, weshalb die Braumengen und Ka-
pazitaten stets gut dokumentiert wurden.
In Kenntnis dieser Details wurden im FuB3-
bodenbereich Grabungen vorgenommen,
die mehrere Fundamente von gemauer-
ten Braudfen zutage férderten. Es gelang,
den Standort des letzten Brauofens zu lo-
kalisieren, der fur den geplanten Wieder-
aufbau mafgeblich sein sollte.

Anders als im MittelthGringer Raum ist im
stidlichen Thuringer Gebiet nahe der Lan-
desgrenze zu Bayern die Tradition des
dérflichen Brauwesens nie abgerissen.
Ein fur das Museum glicklicher Umstand
war die Aufgabe des Gemeindebrauhau-
ses in Westhausen / Sudthiringen erst
1996, da viele in Hohenfelden langst nicht
mehr vorhandene Geratschaften und Ge-
faBe von dort ibernommen werden konn-
ten. Vor allem der Maische- und Lauter-
bottich, kupferne Rohre, eine handbetrie-
bene Pumpe sowie die groBen hdlzernen
Garbottiche waren flr das Projekt ,Histori-
sches Hohenfeldener Brauhaus" von un-
schatzbarem Wert. Sie stammen aus dem
19. und frihen 20. Jahrhundert und wir
kénnen davon ausgehen, dass sie bis auf
die exakten Volumina den in Hohenfelden
verloren gegangenen Vorbildern entspre-
chen.

Sudthiringer Tiiftler lieBen einen
Brauofen neu entstehen

Aus dem Sudthuringischen kamen dann
auch die Spezialisten, die mit viel Fach-
wissen, Engagement und Tuftlersinn Gber
dem alten Fundament einen, wie sich bald
herausstellen sollte, ganz hervorragend
arbeitenden Brauofen errichteten, auch
hier unter Verwendung der historischen
Eisenteile des Westhausener Brauofens.
Im oberen Bereich enthalt der Ofen den
Kessel, die sogenannte ,Braupfanne®, ei-
ne Spezialanfertigung des Dampflok-
Werks in Meiningen. Der besondere Dank
des Museums geht hier an die ,Stiftung
Sparkasse Weimar*, die die Wiedererrich-
tung dieses Herzstucks des Brauhauses



mit einer Spende von 30.000 DM unter-
stitzt hat!

Nach dem Aufbau des Ofens und dem
Aufstellen der Bottiche an ihren Platzen
erfolgte die klempnerméaBige Verbindung
der GefédBe miteinander. Sichergestellt
werden musste, dass die Flussigkeit je
nach Bedarf durch ein variables System
von kupfernen Leitungen von einem Ge-
fan in ein anderes gepumpt werden kann.
Auch diese Arbeiten (bernahm ein
Sudthiringer Meister, der nicht nur der
Tradition seines Handwerks verbunden
ist, sondern dariiber hinaus auch regel-
maBig beim Brauen im Gemeindebrau-
haus seines Heimatortes mitwirkt. Die
Handwerker des Freilichtmuseums bau-
ten die bendtigten Podeste, Treppen und
Umgange ein und fertigten nach histori-
schen Vorbildern verschiedene Gerat-
schaften an, die beim Brauen in Handar-
beit benotigt werden. Dies war wichtig, da
alle Ablaufe der kunftigen Brauvorgénge
ohne elektrischen Strom auskommen
sollten, denn das Gebaude wurde erst
nach der Aufgabe des Brauens elektrifi-
ziert. Dies bedeutete aber auch, dass die
kiinftigen Nutzer des Brauhauses alle
RUhr- und Pumparbeiten mit Muskelkraft
wdirden erledigen mussen.

Hopfen und Malz - Gott erhalt's

Zu einem Probebetrieb fehlten nun noch
die Betreiber, denn wer kennt sich schon
mit der Praxis des Bierbrauens, dazu
noch auf einer musealen Anlage, aus?

Ein Verein musste her, bestehend aus en-
gagierten, motivierten Museums- und
Bierfreunden, die darliber hinaus noch et-
was vom Brauen verstanden. Es fand sich
Uberraschend schnell eine gute Mann-
schaft aus Hohenfelden und mehreren
umliegenden Doérfern zusammen, die
fachliche Unterstutzung von einigen Brau-
meistern erhielten. Nach eingehenden
Erérterungen, Ortsbegehungen und Dis-
kussionen stand im Méarz 2001 fest: Zur
Saisoneréffnung wird ein Probesud ge-
braut!

Dieser ersten Aktion, an der unerwartet
viele Besucher regen Anteil nahmen, ist
inzwischen eine zweite gefolgt. Beim ers-
ten Probebetrieb ging es darum, die Be-
dingungen zu ermitteln, unter denen be-
stimmte Ablaufe und Temperaturen er-
reicht werden kdnnen. Die ausgewerteten
Protokolle des ersten Betriebes waren die

Grundlagen des ersten ,Ernstfalls”, denn
jetzt sollten nicht nur Wasser und Spelzen
erhitzt, gertihrt, gekocht, erkaltet und auf
Bottiche geflillt werden, sondern jetzt soll-
te es um ,Hopfen und Malz“ gehen. Ziel
jeden Brauprozesses ist es, dem Malz
moglichst vollstandig seine Zuckerstoffe
zu entziehen um sie zu Alkohol vergéren
zu kénnen. Dafir sind eine Reihe von en-
zymatischen Vorgangen notwendig, bei
denen die Dauer und die Temperatur eine
groBe Rolle spielen.

Allem bisherigen Anschein nach ist es En-
de Mai 2001 erstmals seit iber 100 Jah-
ren im Hohenfeldener Brauhaus wieder
zu einem erfolgreichen Bierbrauen ge-
kommen, heute wie damals in der eige-
nen Initiative und Verantwortung der Ak-
teure. Nach dem Abstich in einigen Wo-
chen wird sich heraus stellen, ob Gambri-
nus dem Ansinnen gegenuber hold ge-
stimmt war. Museumsleute sind Optimi-
sten, die glauben nicht nur daran, sondern
sogar an den Segen der zustandigen
Behorden, um den Museumsbesuchern
bei kiinftigen Brauveranstaltungen vom
hier erzeugten Bier ausschenken zu dur-
fen.

So wie die Saison 2001 im Thuringer Frei-
lichtmuseum begonnen hat, soll sie am 4.
November enden, mit einem groBen
Braufest im Hohenfeldener Brauhaus, mit
Brauvorfiihrung, Erklarungen und natr-
lich...kihlem Gerstensaft.
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Kontaktadresse:

Thuringer Freilichtmuseum Hohenfelden
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99448 Hohenfelden
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Fax (036450) 439 17
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